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一、基本信息
	名称：
	2006-2007中国玉米饮料工艺研究报告

	报告编号：
	02A85A8　　←电话咨询时，请说明该编号。

	市场价：
	电子版：7200 元　　纸介＋电子版：7500 元

	优惠价：
	电子版：6480 元　　纸介＋电子版：6780 元　　可提供增值税专用发票

	咨询电话：
	400 612 8668、010-66181099、010-66182099、010-66183099

	Email：
	Kf@20087.com

	在线阅读：
	

	温馨提示：
	订购英文、日文等版本报告，请拨打订购咨询电话或发邮件咨询。



二、内容简介
第1章 （甜）玉米澄清汁饮料加工工艺的研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第2章 嗜酸乳杆菌发酵嫩黑玉米乳饮料生产工艺的研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第3章 甜玉米乳饮料加工工艺的研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第4章 嗜酸乳杆菌发酵嫩黑玉米乳饮料生产工艺的探讨
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第5章 糯玉米发酵乳饮料发酵工艺条件的优化
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第6章 玉米花粉保健饮料工艺研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第7章 玉米花粉苦瓜保健饮料生产工艺的研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第8章 玉米麦胚乳酸菌饮料的工艺研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第9章 黑甜玉米乳酸菌饮料的工艺研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第10章 （甜）玉米澄清汁饮料加工工艺的研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第11章 糯玉米饮料工艺及配方研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第12章 玉米淀粉多菌种发酵饮料工艺研究及探讨
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第13章 玉米双歧杆菌发酵饮料生产工艺的探讨
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第14章 糯玉米饮料工艺及配方研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 结果分析

第15章 酶法制备玉米胚芽蛋白饮料基料的工艺研究
　　第1节 材料与设备
　　第2节 生产流程
　　第3节 操作要点
　　第4节 (中-智林)结果分析
　　结论
略……
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