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二、内容简介
　　食品添加剂是指为改善食品品质和色、香、味以及为防腐和加工工艺的需要而加入食品中的化学合成或天然物质。饲料添加剂定义为：为满足特殊需要而在饲料中加入的少量或微量营养性或非营养性物质。
　　2007年，我国食品添加剂和配料行业同比2006年增长了18%，主要产品总产量达524万吨，实现销售收入529亿元，同比增长15%，出口额超过27亿美元。异VC和异VC钠、谷氨酸钠、柠檬酸、乙基麦芽酚、赖氨酸、维生素C、维生素E、黄原胶、天然防腐剂、木糖醇等在国际市场上具有较强竞争力的产品，仍然保持了较好的出口形势。
　　2008年，我国香精及其他香料混合物产量235067吨，累计同比增长1.02%其中1-10月份的在08年中增长是最多的，增长是18.46%。
　　2009年1-4月份，我国香精的产量83419吨，累计同比增长2.82%。
　　预计2010年总产值将达到25000亿元，年均增长率约为8％左右。与之配套的食品添加剂行业也将保持较快需求增长态势，预计2010年国内食品添加剂总需求量将达到480万吨，因此我国食品添加剂工业有着广阔的发展前景。
　　近年来食品工业快速发展，与之配套的食品添加剂行业也将保持较快需求增长态势，因此中国食品添加剂工业有着广阔的发展前景。世界食品添加剂工业正朝着天然健康、复合化等方向发展。中国食品添加剂工业应顺应发展潮流，加快开发与生产步伐。
　　《2009年中国食品添加剂市场研究报告》依据国家统计局、国家发改委、中国海关、国家信息中心、国家质量监督检验检疫总局、国务院发展研究中心、中国食品添加剂工业协会、中国食品工业协会，中国焙烤食品协会等机关提供的大量资料，对我国食品添加剂市场的相关产业、食品添加剂市场需求、区域市场、细分市场、重点企业、发展趋势进行了深入剖析，并且对世界食品添加剂市场整体走势预测；本报告还运用定性、定量分析方法对我国食品添加剂整体的格局、现状、未来走势做出了极具参考价值的判断。

第一章 我国食品添加剂的概述
　　第一节 食品添加剂的定义
　　第二节 食品添加剂的品种与分类
　　　　一、品种
　　　　二、分类
　　第三节 食品添加剂的作用及质量指标
　　　　一、食品添加剂的作用
　　　　二、食品添加剂质量指标

第二章 食品添加剂行业政策发展分析
　　第一节 国际食品添加剂的政策发展分析
　　　　一、2009年食品添加剂国际新标准将出台
　　　　二、2009年韩国拟修订食品添加剂标准与规范
　　第二节 我国食品添加剂的政策发展分
　　　　一、多道法律红线保障食品添加剂安全
　　　　二、国家食品药品监管局严查鲜榨果汁滥用食品添加剂
　　　　三、2009年广西严打违法添加非食用物质和滥用食品添加剂行为
　　　　四、2009年宁夏开展整顿规范食品添加剂销售等专项行动

第三章 国外食品添加剂行业发展状况分析
　　第一节 全球食品添加剂发展概况
　　第二节 其他国家食品添加剂市场分析
　　　　一、日本
　　　　二、美国
　　　　三、南美
　　　　四、俄罗斯
　　第三节 食品添加剂国际市场发展分析
　　　　一、天然产物受青睐
　　　　二、安全、低热量、低吸收品种具有市场优势
　　　　三、特定保健功能品种发展迅速
　　　　四、复配型产品市场潜力巨大

第四章 2007—2010年我国食品添加剂发展分析
　　第一节 我国食品添加剂发展综述
　　　　一、2007年我国食品添加剂行业发展回顾
　　　　二、浙江食品添加剂行业蓬勃发展
　　　　三、江西食品添加剂行业发展迅速
　　第二节 2007—2010年我国食品添加剂市场发展分析
　　　　一、2007年我国食品添加剂市场销售额情况
　　　　二、2008年我国进出口蛋白类物质；改性淀粉；胶；酶进金额
　　　　三、2009年1-4月份我国进出口蛋白类物质；改性淀粉；胶；酶进金额
　　　　四、2010年我国食品添加剂需求量预测
　　　　五、2010年我国食品添加剂的总产值预测
　　　　六、功能性食品添加剂的研究现状与发展趋势
　　第三节 我国食品添加剂的技术分析
　　　　一、2008年我国食品添加剂市场技术发展分析
　　　　二、我国食品添加剂创新技术
　　第四节 我国食品添加剂行业增长原因及现存问题
　　　　一、我国食品添加剂行业增长主要原因
　　　　二、我国食品添加剂行业发展中存在的问题

第五章 2008年我国食品添加剂进出口数据分析
　　第一节 2008年我国维生素原和维生素及其作维生素的衍生物进出口数据
　　　　一、2008年我国维生素原和维生素及其作维生素的衍生物进口数据
　　　　二、2008年我国维生素原和维生素及其作维生素的衍生物出口数据
　　第二节 2008年我国酶；其他编号未列名的酶制品进出口数据
　　　　一、2008年我国酶；其他编号未列名的酶制品进口数据
　　　　二、2008年我国酶；其他编号未列名的酶制品出口数据
　　第三节 2008年我国酵母；已死的其他单细胞微生物；发酵粉进出口数据
　　　　一、2008年我国酵母；已死的其他单细胞微生物；发酵粉进口数据
　　　　二、2008年我国酵母；已死的其他单细胞微生物；发酵粉出口数据

第六章 食用色素行业
　　第一节 食用色素相关概述
　　　　一、食用色素定义及分类与应用
　　　　二、天然食用色素分类及特征
　　第二节 合成色素行业的发展
　　　　一、阻碍中国食用合成色素发展的三大难题
　　　　二、食用合成色素选择的关键是品牌和质量
　　第三节 食用色素发展前景及趋势
　　　　一、天然食用色素的研究与开发动向
　　　　二、天然食用色素的发展趋势

第七章 香精香料行业
　　第一节 香精香料相关介绍
　　　　一、香精香料的定义
　　　　二、食用香料的分类
　　　　三、食用香精的种类及应用
　　　　四、食用高冲击性香料定义及特性
　　第二节 2008—2009年我国香料香精行业发展分析
　　　　一、食品行业的发展带动食用香料香精行业的发展
　　　　二、2008年我国香精香料产量分析
　　　　三、2008年香精及其他香料混合物产量
　　　　四、2008年金溪强力推进香料香精产业发展
　　　　五、2009年1－4月我国香精产量及增长情况
　　　　六、我国香精香料产量增长态势还将持续
　　第三节 香精香料技术分析
　　　　一、调味料香精的新技术
　　　　二、天然食品香精和香料新技术
　　第四节 香精香料市场的前景
　　　　一、我国食用香料香精行业的发展方向
　　　　二、亚太香精香料未来增长迅速
　　　　三、香精香料添加剂行业市场潜力大

第八章 防腐剂行业
　　第一节 防腐剂行业相关介绍
　　　　一、常用的食品防腐剂分类及特性
　　　　二、防腐剂的作用机理
　　　　三、复合防腐保鲜剂产品优势
　　　　四、天然防腐剂保鲜剂的优点
　　第二节 我国防腐剂行业分析
　　　　一、不含防腐剂的果冻在中国上市
　　　　二、腌制蔬菜合格率最低，防腐剂超标
　　　　三、慎防不含防腐剂误导消费者
　　　　四、我国食品防腐剂超标原因分析
　　第三节 防腐剂发展趋势
　　　　一、天然防腐剂发展趋势
　　　　二、食品防腐剂发展呈五大趋势

第九章 酸度调节剂行业
　　第一节 酸度调节剂相关介绍
　　　　一、酸度调节剂定义及分类
　　　　二、柠檬酸的介绍和用途
　　　　三、酒石酸简介
　　　　四、苹果酸特性及应用介绍
　　　　五、乳酸简介
　　第二节 柠檬酸行业
　　　　一、2007年柠檬酸供需分析
　　　　二、2008年柠檬酸市场分析
　　　　三、我国柠檬酸市场发展趋势
　　第三节 苹果酸行业
　　　　一、苹果酸—乳酸酵母的应用
　　　　二、L－苹果酸发展迎来新机遇
　　第四节 酸度剂生产技术
　　　　一、酸味剂的制作工艺
　　　　二、柠檬酸发酵生产技术

第十章 营养强化剂行业
　　第一节 营养强化剂相关分析
　　　　一、营养强化剂的定义
　　　　二、营养强化剂的作用
　　　　三、添加营养强化剂的注意事项及方法
　　第二节 中国营养强化剂行业发展分析
　　　　一、食品营养强化剂使用卫生标准
　　　　二、营养强化剂预混料生产注意要点
　　　　三、制约我国营养强化剂行业发展的因素
　　第三节 维生素市场
　　　　一、维生素概念及分类
　　　　二、维生素类使用卫生标准
　　　　三、2009年中国维生素C产品出口逐月回升态势
　　　　四、泛酸钙发展趋势及市场竞争格局
　　　　五、未来泛酸钙发展面临的机遇和挑战
　　第四节 氨基酸行业
　　　　一、氨基酸在食品工业中的应用
　　　　二、2009年我国氨基酸产品出口结构变动
　　　　三、氨基酸使用卫生标准
　　　　四、我国氨基酸行业市场竞争趋势分析

第十一章 其他添加剂行业
　　第一节 甜味剂行业
　　　　一、我国甜味剂市场已形成高中低共存局面
　　　　二、高甜度甜味剂的特点及未来发展趋势
　　　　三、木糖成甜味剂行业新宠
　　　　四、我国赤藓糖醇产量分析与预测
　　第二节 酵母行业
　　　　一、我国活性干酵母生产的现状与发展
　　　　二、鲜酵母是烘焙行业中越来越受欢迎的原料
　　　　三、酵母味素在高温火腿肠中的应用及工艺流程
　　　　四、我国活性干酵母发展前景分析
　　　　五、我国活性干酵母行业发展策略与建议
　　第三节 乳化剂行业
　　　　一、新型食品乳化剂分析
　　　　二、烘焙常用乳化剂的功能
　　　　三、乳化剂在冰淇淋中的作用
　　第四节 增稠剂行业
　　　　一、增稠剂的种类和应用简介
　　　　二、食用明胶的技术标准及用途
　　　　三、琼脂简介及在食品中的应用
　　　　四、果胶简介及食品行业中的应用

第十二章 我国食品添加剂行业部分重点企业分析
　　第一节 安琪酵母股份公司
　　　　一、企业概况
　　　　二、2008—2009年公司的财务经营状况
　　　　三、2009年安琪酵母业绩有望大幅增长
　　第二节 北京北方霞光食品添加剂有限公司
　　　　一、公司概况
　　　　二、公司的企业文化
　　　　三、2009年公司的发展规划
　　第三节 北京市金康普食品添加剂科技有限公司
　　　　一、企业概况
　　　　二、企业发展的优势
　　第四节 其他企业
　　　　一、青岛天新食品添加剂有限公司
　　　　二、东莞市广益食品添加剂实业有限公司

第十三章 食品添加剂发展前景及方向
　　第一节 国际食品添加剂市场发展趋势
　　　　一、国际食品添加剂市场发展趋势
　　　　二、全球食品添加剂行业的发展方向
　　第二节 中⋅智林：我国食品添加剂行业发展趋势
　　　　一、我国食品添加剂发展趋势
　　　　二、我国功能性食品添加剂的发展前景
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