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二、内容简介
　　随着食品与生物科学技术的不断发展，利用生物技术制造的食品的产量与产值已占食品与生物产业的重要地位。食品生物制造是以基因重组、分子克隆等技术为基础，以生物反应过程、生物物质的分离纯化等技术为重点的工业化和工程化地利用生物体（或部分生物体）生产人类需要的食品的应用技术。食品生物制造已广泛应用于功能食品开发、生物制药、农产品综合利用等领域，促进了传统食品产业的改造和新兴产业的形成。
　　未来生物技术不仅有助于实现食品的多样化，而且有助于生产特定的营养保健食品，进而治病健身。在与环境协调的粮食生产方式方面，生物技术将降低农用化学品的使用量，并使农作物更好地适应于特定的环境。
　　但是，人们对于转基因生物技术的发展也存在争议，如对人类健康、环境及社会经济的影响等。其主要的原因在于公众对目前的基因食品管理体系不够信任，科学家与公众缺乏必要的沟通。因此，政府应该采取积极措施，随时公开基因食品的研究成果，以足以博取信任的方式与公众进行沟通。同时，要在国际上形成一个从事生物技术政策研究、具有权威专家技术鉴定职能的机构，以协调和管理基因食品的有序发展。
　　《2009-2010年中国食品生物技术应用研究与发展预测》是在中心生物技术产业研究组&ldquo；十一五&rdquo；课题研究成果基础上，结合对行业投资策略分析的基础上撰写而成。本研究报告依据中国生物技术发展中心、中国食品工业协会、中国发酵工业协会和国家统计局等权威渠道数据，同时采用中心大量数据库以及我们对产业所进行的市场调查资料，综合运用定量和定性的分析方法对中国食品生物技术产业的发展趋势给予了细致和审慎的预测论证。在报告的成稿过程中得到业内专家、领导的耐心指导，在此一并表示感谢。本报告主要面向食品生物技术相关企业和研究单位，同时对研究产业发展规律、产业政策制定和欲进入的金融投资集团具有重要的参考价值。

第一章 食品生物技术概述
　　第一节 生物技术的发展简史
　　第二节 食品生物技术概念
　　第三节 食品生物技术概论
　　　　一、食品工业中的生物技术
　　　　二、生物技术对食品工业发展的影响
　　　　三、食品生物技术的展望
　　第四节 食品生物技术的发展历史及研究方向
　　第五节 现代生物技术在食品工业中的应用

第二章 2008年宏观环境发展情况
　　第一节 2008年国际经济环境分析
　　　　一、美国
　　　　二、欧洲
　　　　三、日本
　　　　四、金砖三国
　　第二节 2008年中国宏观经济发展环境分析
　　　　一、综合
　　　　二、农业
　　　　三、工业和建筑业
　　　　四、固定资产投资
　　　　五、国内贸易
　　　　六、对外经济
　　第三节 2009年全球宏观经济形式展望
　　第四节 2009年中国宏观经济形势展望

第三章 我国食品生物技术发展现状及趋势
　　第一节 我国生物技术发展现状
　　第二节 我国食品生物技术现状
　　第三节 我国食品生物技术的进展
　　第四节 食品生物技术发展走势

第四章 基因工程与食品工业
　　第一节 基因工程概况
　　　　一、基因工程的定义和内容
　　　　二、基因工程的发展简史
　　　　三、基因工程的应用性研究
　　　　四、人类基因组计划
　　第二节 基因工程相关技术
　　　　一、基因工程工具酶
　　　　二、基因工程载体及其选择
　　　　三、目的基因的制备
　　　　四、基因的克隆与检测
　　　　五、外源基因的表达
　　第三节 植物性食品资源的改良
　　　　一、转基因植物的生产和品质性状
　　　　二、转基因植物的抗逆性状
　　　　三、植物转基因的方法
　　第四节 动物性食品资源的改良
　　　　一、基因工程与动物生产性状
　　　　二、动物转基因的方法
　　　　三、转基因动物及其功能简介
　　第五节 食品与酶制剂生产中的工程菌
　　　　一、工程菌用于食品或食品添加剂的生产
　　　　二、工程菌用于食品用酶的生产
　　　　三、微生物酶基因改造的策略
　　第六节 基因工程在食品工业中的应用
　　第七节 基因工程应用在食品工业的安全性分析
　　第八节 基因工程应用在食品工业的相关法规分析

第五章 转基因食品及其安全性
　　第一节 转基因食品的发展现状
　　　　一、转基因食品的研究和生产
　　　　二、转基因食品的销售
　　第二节 转基因食品的主要功能
　　第三节 转基因食品的安全性问题
　　　　一、引起食品过敏症
　　　　二、标记基因传递
　　　　三、较高水平的天然毒素
　　　　四、基因传递至环境
　　　　五、重组微生物的基因转移和致病
　　第四节 转基因食品的检测技术
　　　　一、PCR检测技术
　　　　二、ELISA检测技术
　　　　三、基因芯片检测技术
　　第五节 转基因食品的管理
　　　　一、公众对转基因食品安全性的反响
　　　　二、国际社会对转基因食品的关注
　　　　三、各国政府对转基因食品的管理
　　第六节 转基因食品的发展前景

第六章 酶工程在食品工业中的应用
　　第一节 酶的生物发酵技术
　　　　一、酶的基本概念和特性
　　　　二、产酶微生物的筛选和育种
　　　　三、微生物发酵产酶
　　第二节 酶的分离纯化
　　　　一、酶分离纯化的一般原则
　　　　二、根据分子大小分离纯化酶蛋白
　　　　三、利用溶解度分离酶蛋白
　　　　四、根据分子电荷纯化酶蛋白
　　　　五、蛋白质的选择吸附分离
　　　　六、蛋白质的亲和层析分离
　　第三节 酶与细胞的固定化
　　　　一、酶的固定化
　　　　二、细胞的固定化
　　　　三、固定化酶或细胞的性质
　　　　四、固定化酶或细胞的应用
　　第四节 酶在食品工业中的应用

第七章 发酵工程在食品工业中的应用
　　第一节 发酵工程概况
　　　　一、发酵工程的发展简史
　　　　二、发酵工程对食品加工的影响
　　　　三、我国发酵工业的现状和未来
　　　　四、发酵工程的内容及生产流程
　　第二节 微生物及其发酵过程
　　　　一、发酵工业常用微生物
　　　　二、微生物营养与培养基
　　　　三、微生物发酵的一般流程
　　　　四、微生物发酵的方式
　　第三节 发酵操作方式及过程控制
　　　　一、深层发酵的操作方式
　　　　二、深层发酵的过程控制
　　第四节 发酵设备
　　　　一、好氧发酵设备
　　　　二、厌氧发酵设备
　　第五节 发酵产物分离过程
　　　　一、微生物发酵产物的分类
　　　　二、发酵液预处理和固液分离
　　　　三、初步纯化（提取）
　　　　四、高度纯化（精制）
　　　　五、成品加工
　　第六节 食品发酵工业
　　　　一、单细胞蛋白生产
　　　　二、氨基酸发酵生产
　　　　三、食用色素生产
　　　　四、维生素生产
　　　　五、有机酸生产
　　　　六、功能性多糖生产
　　　　七、乳酸菌及其发酵制品
　　　　八、酶制剂生产
　　　　九、调味品生产

第八章 细胞工程在食品工业中的应用
　　第一节 细胞工程的基本概念与技术
　　　　一、细胞工程的基本概念
　　　　二、细胞工程的基本技术
　　第二节 动物细胞工程及其应用
　　　　一、细胞培养设施
　　　　二、细胞培养技术
　　　　三、动物细胞融合技术
　　　　四、动物细胞工程在食品及相关领域中的应用
　　第三节 植物细胞工程及其应用
　　　　一、植物细胞（组织）培养
　　　　二、植物细胞融合技术
　　　　三、植物细胞的核移植与重建
　　　　四、染色体工程
　　　　五、植物细胞工程在食品及相关领域中的应用
　　第四节 微生物细胞工程及其应用
　　　　一、原核细胞的原生质体融合
　　　　二、真菌的原生质体融合
　　　　三、微生物细胞工程在食品工业中的应用

第九章 生物技术在食品相关产业中的应用
　　第一节 用现代生物技术改造食品包装及其前景展望
　　第二节 现代生物技术在食品检验中的应用

第十章 中国食品生物技术投资分析
　　第一节 食品生物技术应用前景
　　第二节 食品生物技术投资机会及投资风险
　　第三节 中^智^林^－食品生物技术投资建议
　　附录一 基因工程安全管理办法
　　附录二 农业生物基因工程安全管理实施办法
　　附录三 现代生物技术食品的风险分析原则
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